
RAMAZZOTTI SPRITZ $ 6.000
APEROL $ 6.000

PISCO SOUR $ 3.500
CALAFATE SOUR $ 3.800

PISCOLA $ 4.500
CORTO DE PISCO $ 3.000

RONCOLA $ 4.500
CORTO DE RON $ 3.000

FERNET $ 2.800 
MENTA $ 2.800

WHISKY BALLANTINE’S $ 5.000
JOHNNIE WALKER RED $ 5.000
JHONNIE WALKER BLACK        $ 7.000

CERVEZA AUSTRAL $ 2.800
(variedades)

CERVEZA TORRES DEL PAINE  $ 4.000
(500 cc)

BEBIDAS GASEOSAS $ 2.000      

NECTAR $ 2.000        

AGUA MINERAL $ 1.500

BEBESTIBLES

MISIONES DE RENGO $ 2.800
(Cabernet - Botellín 187 cc)                   

SANTA RITA 3 MEDALLAS               $ 2.500
(Cabernet - Botellín 187 cc)                   

MISIONES DE RENGO RESERVA     $ 4.800 
(Cabernet - Botella 375 cc)

MISIONES DE RENGO RESERVA     $ 7.500 
(Carmenere o Cabernet - Botella 750 cc)

CASILLERO DEL DIABLO                  $ 6.800 
(Reserva Cabernet - Botella 750 cc)

MISIONES DE RENGO                 $ 2.800 
(Sauvignon - Botellín 187 cc)                   

SANTA RITA 3 MEDALLAS               $ 2.500 
(Sauvignon - Botellín 187 cc)                   

CASILLERO DEL DIABLO             $ 4.800 
(Sauvignon - Botella 375 cc)

CASILLERO DEL DIABLO              $ 6.800 
(Sauvignon - Botella 750 cc)

VINOS  BLANCOS

VINOS  TINTOS
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CREMA DE ZAPALLO Y JENGIBRE     $ 3.900

CREMA O SOPA DEL DÍA $ 3.500

CONSOME DE AVE $ 3.300

ENSALADA CESAR DE POLLO             $ 6.800

ENSALADA DEL CHEF $ 6.800 
Lechuga, Tomate, Zanahoria,                   
Juliana de Jamón y Queso, Huevo                   
duro,  Croutones y Salsa Golf

ENSALADA DE LA CASA $ 4.800                                  
2 ingredientes  a elección entre:               
Lechuga, Tomate, Ají Verde,                        
Palmitos, Choclos, Espárragos, Cebolla

INGREDIENTE ADICIONAL                 $ 1.500

PRIMEROS PLATOS

EMPANADITAS DE CÓCTEL                  
(6 unidades)

QUESO $   3.300            
BARROS LUCO  $   3.600 
CAMARÓN QUESO $   3.900 
CENTOLLA QUESO $   4.100 
NAPOLITANA                         $   3.600 
PINO                                       $   3.600 
AJÍ DE GALLINA $   3.300

PICHANGA  PEQUEÑA $   7.500   
(1  a 2 personas) 

PICHANGA GRANDE              $ 15.000    
(3 a 4 personas)

CHORRILLANA PEQUEÑA     $   7.500   
(1 a 2 personas)

CHORRILLANA GRANDE      $ 15.000    
(3 a 4 personas)

ENTREMESES Y PICOTEOS

PAN : FRICA O MOLDE TOSTADO (con lactonesa)

BASE : HAMBURGUESA CASERA DE VACUNO, CHURRASCO, POLLO A LA PLANCHA,
CARNE MECHADA, MILANESA DE VACUNO O DE POLLO

3 AGREGADOS A ELECCIÓN ENTRE : QUESO, JAMÓN, LECHUGA, TOMATE, PALTA,
TOCINO CROCANTE, PEPINILLOS DILL, HUEVO FRITO O CEBOLLA CARAMELIZADA

AGREGADO EXTRA $ 1.500 C/U  VALOR  SANDWICH        $ 7.500  
INCLUYE PAPAS FRITAS

ARMA TU SANDWICH
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FILETE 280 GRS

A LA MANTEQUILLA $   9.500        

A LA ITALIANA $   9.500        

A LA PIMIENTA $ 9.500

A LA VASCA       $ 9.800

AL SCAMPI (CAMARONES) $ 10.500 

A LA CHILENA                     $ 10.200

LOMO REGIONAL 280 GRS.              

A LA VASCA $ 10.600        

A LA ITALIANA $ 10.100        

A LA PIMIENTA $ 10.100        

AL CHIMICHURRI $ 10.100 

A LO POBRE $ 10.900 

MILANESA NAPOLITANA  $ 10.900

FILETE 280 GRS

A LA MANTEQUILLA $ 9.800        

A LA ITALIANA $ 9.800        

A LA PIMIENTA $ 9.800  

A LA VASCA $ 10.100    

AL SCAMPI (CAMARONES) $ 10.800 

A LO POBRE                        $ 10.500

PECHUGA DE POLLO

A LA VASCA $ 9.100        

A LA ITALIANA $ 8.600        

A LA PIMIENTA $ 8.600        

AL CHIMICHURRI $ 8.600 

A LO POBRE $ 9.400 

MILANESA NAPOLITANA    $ 9.400

CARNES AVES

SALMÓN

TODOS LOS PLATOS PRINCIPALES INCLUYEN 
UN ACOMPAÑAMIENTO A ELECCIÓN

MERLUZA

LOS PLATOS PRINCIPALES, SERVIDOS EN EL RESTAURANTE, 
INCLUYEN UN POSTRE DEL DÍA, CORTESÍA DE LA CASA
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SPAGHETTI

A LA MANTEQUILLA $ 4.300

ALFREDO $ 6.100        

BOLOGNESA $ 6.100        

PARISIENNE $ 6.100

SCAMPI (CAMARONES) $ 8.600         

SIN ACOMPAÑAMIENTO

LOMO A LA PLANCHA $ 7.800 
MILANESA DE  RES $ 7.800 
POLLO A LA PLANCHA $ 6.300 
MILANESA DE POLLO $ 6.800 
SALMÓN A LA PLANCHA $ 7.800 
MERLUZA A LA PLANCHA  $ 7.500       

VEGETALES SALTEADOS           $ 4.800        

RISOTTO CHAMPIGNON           $ 4.400        

RISOTTO TOCINO Y CERVEZA  $ 4.900        

HUEVO FRITO (unidad) $    700       

PAPAS FRITAS $ 3.500        

PAPAS RUSTICAS $ 3.500        

PAPAS DUQUESA $ 3.500        

PURE $ 3.000        

ARROZ $ 3.000 

ENSALADA DE LA CASA $ 4.800 

PASTAS ACOMPAÑAMIENTOS

MINUTAS EXTRAS

NUGGET DE POLLO $ 4.900  
con arroz, puré o papas fritas 

HAMBURGUESA DE VACUNO   $ 4.900 
con arroz, puré o papas fritas

SALCHIPAPAS                            $ 4.500        

CREPE DEL FARO  $ 4.500        

CREPE CELESTINO                    $ 4.200        

BROWNIE CON HELADO           $ 4.500 

COPA DE HELADO $ 3.500

MENU NIÑOS POSTRES
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TRADICIONAL SOUR
CALAFATE  SOUR
MARACUYÁ SOUR
ARÁNDANO SOUR
FRAMBUESA SOUR
MIEL Y JENGIBRE SOUR
MANGO Y MARACUYÁ SOUR

BOTELLA 700 cc $ 9.500

SELECCIÓN DE SOUR

ALMUERZO : DE LUNES A DOMINGO                                                 
(SÓLO PARA RETIRO EN RESTAURANTE)                                                            

PEDIDOS HASTA LAS 11:30 HRS                                                                          
RETIRO A CONTAR DE LAS 12:45 HRS 

CENA : LUNES A SÁBADO                                                                    
(DELIVERY  O  RETIRO EN RESTAURANTE)        

PEDIDOS HASTA LAS 17:30 HRS                                                                     
DELIVERY O RETIRO A CONTAR DE LAS 19:00 HRS

DELIVERY $ 3.000 EN EFECTIVO AL MOMENTO DE LA ENTREGA O VALOR TARIFA TAXI

SELECCIÓN DE CAFÉ                      $ 2.000      
Tostado Regional Patagonia Blend             

EXPRESSO, CAPUCCINO, MOKACCINO, 
LATTE, AMERICANO, MACCHIATO, 
CHOCOLATE   

NESCAFÉ , TÉ O INFUSIONES       $ 1.500

CAFETERÍA
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